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COLPO b occHio

AL PORTO AIUTA | PARAPLEGICI

“Regalare gioia e solidarieta” era il tema della speciale azione na-

talizia che la Confiserie Al Porto ha promosso in collaborazione e a
favore della Fondazione svizzera per paraplegici e che ha permes-
so di devolvere la cospiqua somma di 21’000 franchi
Recentemente il direttore della Confiserie Al Porto, Anton
Froschauer, durante una breve cerimonia presso la sede del-
la Fondazione a Nottwil, ha consegnato al Direttore Joseph
Hofstetter e alla signora Gabriella Bottoni I'importante asse-
gno. |l successo di questa azione, che ha coinvolto tutta la
Svizzera, € stato possibile grazie ai numerosi sostenitori del-
la Fondazione, agli affezionati clienti e alle squisite specialita
Al Porto, molto amate e conosciute anche oltre Gottardo

TRIESTE E NAPOLI,
DUE AROMI DA RICORDARE

In primavera sbocciano i fiori e si torna alla vita. Nespresso
non si e lasciata sfuggire I'occasione di regalare ai palati
fini del mondo, due nuove fragranze in edizione limitata,

lavoriomo nel PRESENTE

: portando a spasso gli amanti del caffé per due magiche
RECUFUIIRD sostenibie citta del Bel Paese. Si tratta di Trieste e Napoli, un vero
e proprio omaggio alla cultura del caffe. Le due nuove ti-

. pologie di capsule Nespresso, infatti, portano il nome di

UNA LAVAN‘DERIA cHE PIU “VERDE” due citta italiane non a caso. Trieste rappresenta la citta
portuale dove il caffé viene degustato con latte e senza, in

NoN SI Puo tazza grande, piccola e talvolta anche in bicchiere. Napoli,

. invece, ¢ la citta dell'ospitalita e della famiglia, dove il caffé
In occasione del programmato audit di mantenimento della

certificazione ambientale (Uni EN ISO 14001:2004 ottenuta nel
2009) un dato ha reso, piu di ogni altro, la dimensione degli
importanti traguardi ambientali raggiunti dalla lavanderia in-
dustriale Unipress nel corso degli ultimi 5 anni. Ci riferiamo al —
rapporto che lega i litri di acqua utilizzati e le tonnellate di bian- (
cheria lavorata. E' un rapporto che in un quinquennio & stato —

€ un rito irrinunciabile, da gustare con aromi forti e senza
latte. Che il viaggio sensoriale di primavera abbia inizio!

letteralmente dimezzato e questo traguardo & stato reso possi-



