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Collection Privée

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy

Personalizzazione Panettoncini

Questa bella confezione con i 3 Panettoncini
premiati pud essere personalizzata con una
fascia secondo i vostri desideri.

Diese exklusive Verpackung mit den drei pré-
mierten Panettoncini, kann mit einer Banderole
nach Thren Wiinschen personalisiert werden.

Personalizzazione Panettone

Esclusive confezioni personalizzabili con una
fascia con il vostro design, logo, testi o la foto
preferita, gia a partire da 25 pezzi.

Exklusive Geschenkpackungen, die mit einer
Banderole mit Threm Design, Logo oder Text
personalisiert werden konnen, ab 25 Stuick.

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy

Personalizzazione Amaretti e Pralinés

Anche le attraenti confezioni di Amaretti e
Pralinés possono essere dotate di una bella
fascia decorativa personalizzata.

Auch Amaretti und Pralinés konnen mit einer
schonen, individuell gestalteten Banderole
versehen werden.

Per un'offerta o una consulenza per le fasce personalizzate, vi preghiamo di contattarci per e-mail a servizioclienti@alporto.ch
Fir ein Angebot oder eine Beratung zu den personalisierten Banderolen, kontaktieren Sie uns bitte per E-Mail servizioclienti@alporto.ch


mailto:servizioclienti%40alporto.ch?subject=Richiesta%20per%20confezioni%20personalizzate
mailto:servizioclienti%40alporto.ch?subject=Anfrage%20f%C3%BCr%20personalisierte%20Verpackungen

Natale classico

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy

Panettone Tradizionale Natalizio

Soffice, leggero e dal delicato profumo, delizia
la vostra tavola per ogni ricorrenza e in parti-
colare a Natale.

Luftig, leicht und zart duftend, bereichert der
Panettone Tradizionale Thren Tisch bei jedem
Anlass und besonders zu Weihnachten.

Consumazione consigliata 40/50 giorni
Art. 221240 500 ¢g Fr 22.00
Art. 221°260 1kg Fr. 37.50

Biscotti di Natale

Cuori milanesi, campane con cioccolato, stelle
alla cannella, Brunsli e biscotti al cedro, allieta-
no i momenti festivi.

Mailander Herzen, Schokoladenglocken, Zimt-
sterne, Brunsli und Zedergebéck erfreuen die
Weihnachtszeit.

Consumazione consigliata 30 giorni
Art. 247°520 Conf 13 pz. Fr. 19.50
Art. 247°525 Conf. 23 pz. Fr. 29.80

*
Amaretti Selezionati Mini o Grandi @

Profumati al Kirsch, all’ Amaretto di Saronno,
alla vaniglia o all’arancia. Una deliziosa compo-
sizione alle mandorle con crema al cioccolato.

Die Raffinierten mit der kostlichen Schokola-
dencreme sind mit Kirsch, Amaretto di Saronno,
Orange oder Vanille verfeinert.

Consumazione consigliata 20/25 giorni
Art. 245'372  Selez. Mini 16 pz. Fr 26.50
Art. 245'142  Selez. Grandi 9pz. Fr 26.50

*
@ Senza farina di frumento, puo contenere tracce di glutine - Weizenfrei, kann Glutenspuren enthalten

Natale dorato
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BON BON - Christmas Edition

Il nome € una promessal Una selezione di
tre o cinque eleganti e raffinate creazioni
artigianali.

Der Name ist ein Versprechen! Eine Auswahl
an drei oder funf raffinierten handgefertigten
Kreationen.

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 281’560 9 pz. Fr. 26.50
Art. 281'565 25 pz. Fr 56.80

*
@ Senza farina di frumento, pud contenere tracce di glutine - Weizenfrei, kann Glutenspuren enthalten

*
Ventaglio Truffes Al Porto @

Truffes profumate al Rum, Grand Marnier e
Marc de Champagne si alternano al cioccolato
Grand Cru alla vaniglia, al latte e fondente.

Eleganter Facher mit exklusiven Truffes:
Weisse, Milch und Zartbitter sowie Rum, Grand
Marnier und Marc de Champagne.

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 280420 2 piani 18 pz.  Fr 48.50
Art. 280’425 3 piani 27pz.  Fr 59.00

Pralinés Selezionati Al Porto

Una selezione di nobili pralinés e truffes al cioc-
ciocolato Grand Cru fondente e al latte, con
delicati ripieni, in parte affinati con liquore.

Eine Auswahl edler Pralinés- und Truffes aus
Milch-und dunkler Grand Cru Schokolade mit
kostlichen Fullungen, teilweise mit Ligor.

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 281011 45g  4pz Fr. 12.80
Art. 281°012 190g 16pz Fr. 32.50
Art. 281°013 430g 36 pz. Fr. 61.80



Collezione Panettone

Medaglia di bronzo Swiss Bakery Trophy
La Mela

Questa specialita € impreziosita esclusivamente
da cubetti di mela Annurca canditi con pregiata
vaniglia Bourbon.

Diese Panettone Spezialitat wird ausschliesslich
mit Annurca-Apfelwtirfeln verfeinert, die mit
edler Bourbon-Vanille kandiert sind.

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 223’115 500 g Fr. 22.00

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy

La Castagna

Soffice, leggera e delicata, questa specialita
¢ impreziosita esclusivamente da marrons
glacés (senza uva sultanina o frutta candita).

Diese leichte und delikate Spezialitat ist
exklusiv mit Marrons Glacés verfeinert (ohne
Sultaninen oder kandierten Friichten).

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 222’100 480 g Fr. 22.00

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy
L’Albicocca

Arricchita esclusivamente da albicocche semi
candite e amaretti bianchi. Un abbinamento
armonioso e sorprendente.

Diese Spezialitat wird ausschliesslich mit leicht
kandierten Aprikosen und weissen Amaretti
veredelt. Eine tberraschende Kombination.

Consumazione consigliata 40 giorni
Art. 223°040 500 g Fr. 22.00

Medaglia d’oro Swiss Bakery Trophy

Panettoncini "I Premiati"

[ Panettoncini Tradizionale, Albicocca e Casta-
gna sono stati tutti tre premiati con la medaglia
d'oro allo Swiss Bakery Trophy.

Die Panettoncini Tradizionale, Albicocca und
Castagna wurden alle drei bei der Swiss Bakery
Trophy mit der Goldmedaille ausgezeichnet.

Consumazione consigliata 25 giorni
Art. 221°245 Conf. 3 pz. Fr. 16.80

Scoprite la Boutique online
Scegliete online* la specialita desiderata,
inserite I'indirizzo e il vostro messaggio
personale... a tutto il resto ci pensiamo
volentieri noi.

La spedizione in Svizzera € offerta per ogni
ordine online* del valore di oltre CHF 66.-

Online Boutique entdecken
Am einfachsten wahlen Sie die gewiin-
schte Spezialitat online* aus, geben die
Adresse und Ihre Nachricht ein... gerne
kiimmern wir uns um den Rest.

Der Versand in der Schweiz wird Ihnen
offeriert fiir jede online* Bestellung im
Wert von iiber CHF 66.-

alporto.ch



Servizio clienti

Produzione Artigianale
Confiserie Al Porto

Via del Sole 1

CH-6598 Tenero

Servizio clienti

Lu-ve: 08.00-12.00 e 13.30-17.00
Tel. +41 (0)91 756 20 44
servizioclienti@alporto.ch

* Boutique aperta 7/7 giorni

Boutiques, Cafés e Ristoranti Al Porto

S

Boutique online* Al Porto Piazza Stazione* Al Porto Café Lago*
www.alporto.ch Locarno, Piazza Stazione 6 Locarno, Viale Verbano
24/24h Tel. 091 743 65 16 Tel. 091 743 56 83

Al Porto Café Ascona* Al Porto Ascona* Grand Café Al Porto

Ascona, Via Albarelle 5 Ascona, Viale Mte Verita 11 Lugano, Via Pessina 3
Tel. 091 791 20 36 Tel. 091 791 12 62 Tel. 091 910 51 30

Al Porto Portici*
Locarno, Largo Zorzi 10
Tel. 091 756 20 56

Al Porto Bellinzona*
Bellinzona, Piazza Stazione
Tel. 091 743 56 84

© Confiserie Al Porto SA. Con riserva di eventuali cambiamenti di prezzo e di assortimento. Fanno stato le condizioni di vendita pubblicate su alporto.ch.
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