
 

 

 

 

 

 

Dettagli sulla provenienza dei prodotti e sulle sostanze che possono provocare allergie o altre reazioni indesiderate, sono ottenibili dai collaboratori. 
I prodotti di carne e salumeria sono di origine svizzera, altrimenti è indicato a fianco del prodotto. 
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Apertura serale, previa prenotazione, per ricevimenti e cene, da 12 a 80 persone.  
 

Ristorante Grand Café Al Porto, Via Pessina 3, CH 6901 Lugano 

Tel. +41 (0)91 910 51 30, info@grand-cafe-lugano.ch, www.grand-cafe-lugano.ch 

Business Lunch 
 

A partire da 6 persone, il menu scelto vale per tutti i commensali. 

Starting from 6 persons, the menu applies to all diners. 

 

Entrata Insalatina di formentino Mimosa con pere e noci   
Starter Lamb’s lettuce Mimosa with pears and nuts   

    
 Carne secca ticinese con insalata di carciofi e Parmigiano 24 mesi   

 Ticino air-dried meat with artichoke salad and 24-month-old Parmesan   

    
 Crema di topinambur e patate con crostini   

 Jerusalem artichoke and potato cream soup with croutons   

    
 Risotto “Riserva San Massimo” alla zucca, Taleggio e rosmarino   

 Risotto “Riserva San Massimo” with pumpkin, Taleggio cheese, rosemary   

    

Piatto principale Fusilli fatti in casa, crema di funghi, pomodoro, rucola e luganighetta   

Main course Homemade fusilli, cream of mushrooms, tomato, rocket and luganighetta   

    
 Filetto di rombo alla mediterranea, patate prezzemolate   

 Turbot fillet Mediterranean-style, parsley potatoes   

    
 Dorso di salmone arrosto, pak choi alla soia e riso venere   

 Roasted salmon, pak choi with soy sauce and Venus rice   

    
 Guancetta di manzo brasata al vino rosso, verdure di stagione e polenta   

 Beef cheek braised in red wine, seasonal vegetables and polenta   

    

Dolce Tartelette ai lamponi e frutto della passione   

Sweets Tartelette with raspberries and passion fruit   

    
 Desiderio al cioccolato Al Porto   

 Al Porto chocolate Desiderio   

    
 Mousse al mascarpone, frutti rossi e crumble alle nocciole   

 Mascarpone mousse, red fruits and hazelnut crumble   

    
 Selezione di frutta fresca di stagione   

 Fresh seasonal fruit selection   

    

    

 La sua composizione di 3 portate - Entrata, piatto principale e dolce  55.- 

 Your menu composition with 3 dishes - Starter, main course and dessert 

 
  

    

 


