
 

 

 

 

 

 

Dettagli sulla provenienza dei prodotti e sulle sostanze che possono provocare allergie o altre reazioni indesiderate, sono ottenibili dai collaboratori. 
I prodotti di carne e salumeria sono di origine svizzera, altrimenti è indicato a fianco del prodotto. 
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Apertura serale, previa prenotazione, per ricevimenti e cene, da 12 a 80 persone.  
 

Ristorante Grand Café Al Porto, Via Pessina 3, CH 6901 Lugano 

Tel. +41 (0)91 910 51 30, info@grand-cafe-lugano.ch, www.grand-cafe-lugano.ch 

Business Lunch 
 

A partire da 6 persone, il menu scelto vale per tutti i commensali. 

Starting from 6 persons, the menu applies to all diners. 

 

Entrata Insalatina di puntarelle, pecorino, acciughe e limone   

Starter Salad of chicory, pecorino cheese, anchovies and lemon   

    
 Crudo di manzo, gel di pomodorini confit, asparagi, salsa al Parmigiano   

 Raw beef, confit cherry tomato gel, asparagus and Parmesan sauce   

    
 Crema di patate e menta, con fave e salsa al burro acido   

 Potato cream soup and mint, with broad beans and sour butter sauce   

    
 Risotto Carnaroli cacio e pepe, lime   

 Carnaroli risotto, pecorino cheese, black pepper and lime   

    

Piatto principale Fusilli trafilati al bronzo, crema di melanzane, pomodorini e ricotta   

Main course Bronze-drawn fusilli pasta, aubergine cream, cherry tomatoes and ricotta   

    
 Trancio di ricciola, chutney di finocchi, rémoulade e sedano confit   

 Amberjack fish steak, fennel chutney, remoulade sauce and celery confit   

    
 Biancostato di manzo laccato alla soia, spinaci e salsa barbecue 

aradicchio 

  

 Soy-lacquered beef, spinach and barbecue sauce with radicchio   

    
 Rollè di coniglio ripieno di patate e pancetta, spinaci, crumble di frutta 

secca 

  

 Rabbit roll stuffed with potatoes and bacon, with spinach and dried fruit 

crumble 
  

    

Dolce Tartelette ai lamponi Al Porto   

Sweets Al Porto raspberry tartelette   

    
 Cheesecake ai lamponi, con crumble alla nocciola   

 Raspberry cheesecake, with nuts crumble   

    
 Desiderio al cioccolato Al Porto   

 Al Porto chocolate Desiderio   

    
 Selezione di frutta fresca di stagione   

 Fresh seasonal fruit selection   

    

    

 La sua composizione di 3 portate - Entrata, piatto principale e dolce  55.- 

 Your menu composition with 3 dishes - Starter, main course and dessert 

 
  

    

 


